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Belcolade Selection es nuestra gama de clasicos del
gusto belga. Consiste en chocolates perfectamente
equilibrados aclamados por su versatilidad y comodidad
de uso, garantizando resultados de sabor para sus apli-
caciones de chocolateria en versiones amargo, de leche,
ambar y blanco de la mejor calidad. Descubre los choco-
lates certificados Cacao-Trace con una nueva experiencia
en sabor y sostenibilidad.
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La gama Origenes de Belcolade 1o 1leva en un viaje
donde todo comenzé: Caribe, América del Sur, Africa,
Asia, Oceania y mas. Las tierras de estas regiones en las
que se cultivan nuestros granos de cacao cubren mucho
mas que el suelo. Y cuando se combinan con técnicas de
fermentacion locales, el resultado son granos de cacao
llenos de sabor natural. El sabor excepcional de este
chocolate estd garantizado por el programa Cacao-Trace.



Chocolates perfectamente equilibrados y versadtiles, que garantizan
excelentes resultados de sabor para sus aplicaciones de chocolate.

100%

Todos con 100% de vainilla natural y manteca de cacao, ofreciendo una
completa gama de productos desde suaves a intensos.

Real chocolate —WWlire, | Certificacion
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Basado en la reconocida EIA"éI/IAIg‘TIIIyAlCIEl Una busqueda de sabor
experiencia de Belcolade verdadero y un compromiso
y laartesania del hacia los agricultores del

chocolate. cacao, con impacto en su
calidad de vida.
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Creatividad Versatilidad

Resultados garantizados para Chocolate perfectamente
infinitas posibilidades de balanceado para una gran
creacion. conveniencia y versatilidad
€n su Uso.
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CACAO-TRACE

UN SABOR SUPERIOR Y UN IMPACTO TANGIBLE
EN LOS AGRICULTORES PARA APOYAR SU NEGOCIO

En 2021 nuestra linea de Chocolates Selection pasé a ser “Cacao-Trace”
y asi a certificarse con el abastecimiento de cacao sustentable.

Cacao-Trace es un programa de suministro sostenible de cacao que se
centra en el mejor sabor del chocolate, y en este proceso generar valor
para todos, desde el agricultor hasta el consumidor.

Cuando compra productos bajo el sello de Cacao-Trace estd apoyando
el suministro de cacao a largo plazo y ayuda a reducir Tos niveles de
pobreza de los agricultores. Por cada kilo de chocolate comprado, Cacao-
Trace paga un “Bono de Chocolate” de €0,10 a los agricultores.

Cuando se trata de aroma y sabor, el chocolate Cacao-Trace ofrece 1o
gue a menudo no se encuentra en otros productos de cacao sostenibles.
Esto se debe ala intensa atencidén que el programa pone en el proceso de
post-cosecha y en otros factores, como la tierra, el clima y la variedad
genética del cacao. Cacao-Trace se centra en la calidad y en el beneficio de
todos, desde las personas que cultivan el cacao hasta los consumidores
de chocolate, a través de la mejora del sabor. Sélo creando valor con una
mayor calidad y compartiendo ese valor con nuestros cultivadores de
cacao podemos mejorar la vida de las comunidades productoras y crear
un futuro sostenible.

JUNTOS POR UN MEJOR FUTURO DEL CACAO



BELCOLADE SELECTION AMARGO 55% BELCOLADE SELECTION BLANCO 30%

CACAO-TRACE CACAO-TRACE
Chocolate negro equilibrado con un Chocolate blanco equilibrado con sabor a

e de GLUTEN amargor suave y una nota afrutada vainilla y una nota de leche.

fresca con un 55% de cacao.

BOLSA 8 X 1 KG BOLSA 8 X 1 KG

4011257 4011258

BELCOLADE SELECTION LECHE 35% BELCOSTICK CACAO-TRACE
CACAO-TRACE 44% CACAO
Chocolate de leche cremoso y bien Barritas de chocolate con un 44%
equilibrado con una nota afrutada fresca y de cacao, ideales para hornear.

un sabor a cacao ligeramente tostado, con
un 35% de cacao.

BOLSA 8 X 1 KG CAJA 1,6 KG

4011245 4011523




Nuestro propio Mapa Sensorial,
“los Aromas de Cyrano"”, nos permite agrupar los

S : sabores y compartir nuestra experiencia gustativa
Nos mantenemos fieles a las notas de sabor originales de los diferentes

tipos de cacao en grano y los terruiios donde se cultivan. Nuestros expertos
viajan por el mundo en busca de los mejores granos de cacao y métodos
para transformarlos en creaciones de degustacion Unicas.

tostado herbal
— 00 avellana flor

A ) café pimienta negra

E:) moka
Terrunos Fermentacion Artesania
Combinaciones de Expresando gustos Por méas de 30 o
sabores Unicos y premium en el centro anos de experiencia dulce humus
naturales de los de post-cosecha en la creacion de vainilla madera
granos de cacao local, con estrecha chocolate delicioso caramelo seta
de Asia, América colaboracion con los y un conocimiento mlell_
Central, del Sur o agricultores locales, superior del sabor (22l
Africa. de acuerdo con los (Los Aromas de

_T_standares Cacao- Cyrano) frutal
race.

higo seco
aceituna
citrico

pasa
grosella

leche tropical

leche cocida cacao
crudo/puro
acido
torrefacto
ahumado
tostado

Descubra el perfil aromatico Belcolade
de cada Chocolate Origen en la siguiente pagina.
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Belcolade Origins CACAOTRACE Belcolade Origins
Vietham 73 Costa Rica 64

Deleitese con los granos de cacao trinitario de Costa Rica que
producen este tradicional y suave chocolate oscuro, que tiene

Belcolade Origins Vietham 73 es un chocolate amargo
un contenido de cacao del 64%. Costa Rica 64 tiene un ramo de

que abruma los sentidos con el pronunciado sabor acido del

grano de cacao Trinitario, notas citricas picantes, moka ligero Madera y aceitunas, que se mezclan con el aroma de
y los matices calidos de la rpadera. Garantizado por nuestros Café y cacao acido, mientras que en el fondo, una pisca de
expertos Cacao-Trace en Bé&'n Tre. . ; b : v cacao ahumado, es detectable. .
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Origen VEGETAL bre de GLUTEN sin LECITINA

BOLSA 8 x 1 KG BOLSA 8 x 1 KG
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Origen VEGETAL| |Libre de GLUTEN sin LECITINA
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